Samstag,
4. Juli 2015

Markf der Exde
Lass dich EINKOCHEN

Programm:

SCHAUKUCHE Von Sommergemuse Uber Nationalparkrind bis zu Marillenknddel - wir werden
unsere Besucher so richtig "einkochen" und das zugunsten einem weiteren
burgenlandischen Schulgarten in Afrika www.1000gaerteninafrika.com

WEINBAR Weinbau Alexander KOPPITSCH aus Neusiedl am See www.alex-koppitsch.at

GAST- Klaus Sommer von der DIO weinkantine und greisslerei aus Mérbisch und

PRODUZENTEN Budapest mit seinen Pesto-Variationen, Verjus und extravaganten Sirupen
www.casapeiso.at

Sigelsberg Cider aus Senec/Slowakei, Schaumwein aus Apfeln von iiber

30 Jahre alten, unbehandelten Streuobstwiesen www.sigelsberg.com
AKTUELLES BIOTIGER Michael Deutsch kocht Ribisel-Chili-Aufstrich an seinem Stand ein -

da gibt es einige Tipps und Tricks zu erfahren! www.biotiger.at
KINDERFREUDEN  Zicklein besuchen, Ziegen, Huhner und Enten flttern! www.ziegenliebe.at
Verkosten & Miteinander reden & Einkaufen! Earth

Erleben Sie die Vielfalt regionaler, hervorragender Lebensmittel zu Markets
fairen Preisen.

Wann? 9 -14 Uhr

Wo? Markt der Erde im und vor dem Stadel fm
7111 Parndorf, Schulgasse 1g

Unsere Nahrung! Unsere Region! Unsere Zukunft!

Weitere Produzenten des Markttages:

Biohof Anna W. ANDERT - Pamhagen Edelbrénde Franz HETZER - Parndorf Rudi TREIBER’s Olivendl — Neusiedl/See
BIOTIGER, Michael Deutsch — Neusied|/See Fleischerei KARLO - Pamhagen Imkerei VOGEL & NITZKY - Gols

Leithaberger EDELKIRSCHE — Breitenbrunn KITTSEER MARILLE, Fam. Hejret — Kittsee Bio-Vollkornbéckerei WALDHERR - Kleinhoflein
Fischzucht GUT DORNAU - Leobersdorf KRAMMER-Milch — Wolfsthal Ziegenhof ZIEGENLIEBE, M. Liehl — Parndorf
Bio-Schafzucht HAUTZINGER - Tadten NATURANOBILE, Sabine Morauf - Kreutal ZWIiCKEL Kaffee - Pachfurth u.a.

www.slowfoodburgenland.at www.marktdererde.at = www.earthmarkets.net
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